
Weihnachtsmenü I 
 

Feldsalat mit Speck und Croutons 

oder 

Gänseconsommé 
 

*** 

Rinderschulter in Rotweinsauce 

Sellerie und Macairekartoffeln 

oder 

Zanderfilet aus Wildfang 

mit rotem Reis, Rieslingsektsoße und Blattspinat 
 

*** 

Topfenknödel mit Zimtpflaumen 

 

3-Gang-Menü mit Rind   € 43,– / 3-Gang-Menü mit Fisch   € 51,– 

4-Gang-Menü mit Rind   € 49,– / 4-Gang-Menü mit Fisch   € 57,– 

 

 

Weihnachtsmenü II 
 

Schwarzwurzelcremesuppe 

mit Eigelb und Räucherforelle 
 

*** 

Geschmorte Ente mit Orangen-Pfefferjus 

Rahmwirsing, Zuckermöhren und Schupfnudeln 

oder 

Zanderfilet aus Wildfang 

mit rotem Reis, Rieslingsektsoße und Blattspinat 
 

*** 

Schokoladenkuchen mit Ananasragout und Cassiseis 

 

3-Gang-Menü mit Ente   € 46,50 / 3-Gang-Menü mit Fisch   € 54,50 

  



Weihnachtsmenü III 
 

Zweierlei von der Odenwaldforelle  

mit Roter Bete und Dill 
 

*** 

Consommée von der Gans 
 

*** 

Hirschkalbsrücken mit Maronenkruste 

Petersilienwurzel und Speckkrapfen 

oder 

Zanderfilet aus Wildfang 

mit rotem Reis, Rieslingsektsoße und Blattspinat 
 

*** 

Bratapfel mit Marzipan und Vanilleschaum 

 

4-Gang-Menü   € 59,50 


